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Zichoriemiihlen waren allseits sehr bekannt

Beckum (gl). Wenn heute
jemand seine Kaffeemaschine
anstellt, wird sicher kein Gedan-
ke an frithere Zeiten verschwen-
det, wo Kaffeegenuss noch Luxus
war. Seit 250 Jahren setzte sich
in Europa der Bohnenkaffee all-
miihlich durch, war jedoch rela-
tiv teuer und fiir den Durch-
schnittsbiirger kaum bezahlbar.
Findige Kaufleute suchten und
fanden Ersatz- und Zusatzstoffe,
die sich jeder leisten konnte.

So gab es aus  Roggen den
Kornkaffee und aus Gerste oder
Weizen den ,,guten Malzkaffee®,
als Muckefuck und Spitzbohnen-
kaffee ein Begriff. AuBerdem
wurden Eicheln, Erbsen, Moh-

ren, Zuckerriiben, Lowenzahn-
wurzel, Erdniisse, Sojabohnen,
Zichorien und vieles andere
gerostet, gemahlen und als Kaf-
fee-Ersatz verwendet. Durchge-
setzt hat sich die Zichorie, ein
himmelblau blithendes, meterho-
hes Staudengewichs. Die Blatter
dienten als Viehfutter, aus der
Pfahlwurzel entstand in geroste-
tem und gemahlenem Zustand
ein Kaffeezusatz, der auch nach
dem letzten Krieg noch im Han-
del war. Heute sind im Dunkeln
getriebenen Blattsprosse der Zi-
chorie als Wintergemiise und
-salat unter dem Namen ,,Chico-
rée“ ein Begriff.

Aus der héauslichen Zuberei-
tung mit einfachsten Mitteln

entwickelten sich Zichorienmiih-
len, die ausschlieBlich den Kaf-
feezusatz aus Zichorien herstell-
ten. Hier wurden diese Wurzeln
gewaschen, geschnetzelt, in
Trommeln getrocknet, gerdstet
und schlieBlich in einer Miihle
gemahlen. Mit dem Endprodukt
wurde der Kaffee verbessert und
bekam so die dunkelbraune Féar-
bung. Auch heute wird den
koffeinfreien Kaffeesorten noch
Zichorie zugesetzt.

Damals gab es in der Regel nur
am Sonntag Bohnenkaffee, der
oft zweimal aufgebriiht wurde
und sicherlich auch entspre-
chend schmeckte. Man brannte
den Kaffee selbst, oder liel beim
Kaufmann Richter (ehemals Dro-

gerie) auf der Nordstralle rosten.

In Beckum sind zwei Zichori-
enmiihlen bekannt. Am Nordwall
1 betrieb der Bernhard Horst-
mann bis zum Jahr 1882 neben
einem Hokerladen (Kramladen)
eine handbetriebene Zichorien-
miihle die von der ledigen Maria
Fuest, einer blinden, aber kréfti-
gen Frau bedient wurde. Zur
Miihle gehorte eine Brenntrom-
mel oder ein gusseiserner Roster,
die iiber der Feuersglut des
Kiichenherdes gedreht wurden.
Ein paar Hauser weiter am
Nordwall 19 betrieb Ferdinand
Kiemann von 1876 bis Ende dex
1930er Jahre eine grofle Miihle
die als'Zichorienfabrik weit be-
kannt war. Hugo Schiirbiischer



